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JOLAHLADPBORD I HADEGINU

SJAVARRETTIR

Humarstipa — med greenum eplum og syrdum rjoma @ Q)
Graflax og reyktur lax — med graflaxsosu og piparrotarsosu Q@ 0O
Jolasild, kryddsild og raudréfusild. Syrdur raudlaukur og sinnepssosa til hlidar @
Raekjukokteill i smjordeigi med Mary Rose-sosu, sitronuberki og graslauk Q000

Tartaletta med porski — hreerdur saltfiskur med kartéflum
og steinseljuoliu i smarri smjérdeigsskel @@ O

KJOTRETTIR MEPLAZTI OG SOSUR
Hangikjotstartaletta med uppstaf Raudkal med eplum
og greenum baunum @ O Smeelki i uppstuf @ O
Kalkiinn - ofnbdkud kalktinabringa med Raudrofusalat med geitaosti, heslihnetum,

kastaniuhnetufyllingu, tronuberjum og fenniku fenniku og dilli O ©

Purusteik — ofnbokud purusteik Ferskt salat med syrdum raudlauk
med stokkri puru og steiktum skalottlauk

Heit lifrarkeefa med stékku beikoni Waldorf-salat ) + Portvinsgljai

Béarnaise-sésa ) O

GRZEZNMETISRETTUR BRAUD
Karamelliseradur laukur og sveppir Strdeigsbraud € - Rugbraud ©
i vol-au-vent — smjordeigsbolli med lauksultu, Laufabraud ©

sveppum og timjan e

SZEZETIR BITAR

Risalamande - rjomalagadur hrisgrjénagrautur med méndlum og kirsuberjasosu )

Skyrmus i stokkri skel med kraekiberjasultu @)

Makkarénur O Q@ - serur OO QO

DOGURDUR

FOSTUDAGA, LAUGARDAGA OG SUNNUDAGA

Nidurskornir avextir « Hreerd egg og beikon

Ameriskar ponnukokur 0@0 * Osta- og kjotplatti O

Kaffi og safi fylgja med.

Q Fiskur @ Skelfiskur 0 Laktosi e Gluten O Egg o Hnetur o Sinnep

Oll verd eru i islenskum krénum. Innifalid i verdi eru pjénustugjald og virdisaukaskattur.
Mikilvaegt er ad upplysa starfsfolk um 6pol og ofneemi adur en pantad er.



