
Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

  Glútenlaust 

jólahlaðborð í hádeginu

Humarsúpan hans Jóns – græn epli og sýrður rjómi

Graflax og graflaxsósa

Reyktur lax og piparrótarsósa

Síldarþrenna – jólasíld, kryddsíld og rauðrófusíld, 
sýrður rauðlaukur og sinnepssósa

Rækjukokteill í smjördeigi með Mary Rose-sósu, sítrónubörkur og graslauk

Þeyttur þorskur og kartöflur í tartalettu með steinseljuolíu

mánudaga–fimmtudaga

Verð á mann: 6.900

s jáva r r é t t i r

Hangikjötstartalettur með uppstúf og grænum baunum

Kalkúnabringa með kastaníuhnetufyllingu, trönuberjum og fennel

Purusteik

Heit lifrarkæfa með stökku beikoni

k jö t r é t t i r

Súrdeigsbrauð  •  Japanskt mjólkurbrauð

Rúgbrauð  •  Laufabrauð

Brúnað rauðkál með eplum  •  Kartöflur í uppstúf

Portvínsgljái  •  Béarnaise-sósa

m eðl æ t i  o g  sósu r

Smjördeigsbolli með sveppum, lauksultu og timjani

gr æn m e t isr é t t u r

Risalamande með möndlum og kirsuberjasósu

Skyrmús í formi með krækiberjum

Makkarónur  •  Sörur

ef t i r r é t t i r

s jáva r r é t t i r

Humarsúpa – með grænum eplum og sýrðum rjóma  

Graflax og reyktur lax – með graflaxsósu og piparrótarsósu   

Jólasíld, kryddsíld og rauðrófusíld. Sýrður rauðlaukur og sinnepssósa til hliðar 

Rækjukokteill í smjördeigi með Mary Rose-sósu, sítrónuberki og graslauk    

Tartaletta með þorski – hrærður saltfiskur með kartöflum  
og steinseljuolíu í smárri smjördeigsskel   

sæ t i r  bi ta r

Risalamande – rjómalagaður hrísgrjónagrautur með möndlum og kirsuberjasósu 

Skyrmús í stökkri skel með krækiberjasultu 

Makkarónur    • Sörur    

gr æn m e t isr é t t u r

Karamellíseraður laukur og sveppir  
í vol-au-vent – smjördeigsbolli með lauksultu, 

sveppum og timjan 

br au ð

Súrdeigsbrauð  •  Rúgbrauð  

Laufabrauð  

k jö t r é t t i r

Hangikjötstartaletta með uppstúf  
og grænum baunum  

Kalkúnn – ofnbökuð kalkúnabringa með 
kastaníuhnetufyllingu, trönuberjum og fenniku

Purusteik – ofnbökuð purusteik  
með stökkri puru

Heit lifrarkæfa með stökku beikoni

m eðl æ t i  o g  sósu r

Rauðkál með eplum

Smælki í uppstúf  

Rauðrófusalat með geitaosti, heslihnetum, 
fenniku og dilli  

Ferskt salat með sýrðum rauðlauk  
og steiktum skalottlauk

Waldorf-salat  •  Portvínsgljái 

Béarnaise-sósa  

FÖSTUDAGA, LAUGARDAGA OG SUNNUDAGA

Niðurskornir ávextir • Hrærð egg og beikon

Amerískar pönnukökur    • Osta- og kjötplatti 

D Ö G U R Ð U R

J Ó L A H L A Ð B O R Ð  Í  H Á D E G I N U

Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur. 
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

Fiskur SinnepLaktósi Glúten EggSkelfiskur Hnetur

Kaffi og safi fylgja með.


