
Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

All prices are in ISK and include service charge and VAT. 
Please inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.

REYKT LAMBATARTAR 
SMOKED LAMB TARTARE 

Íslenskt wasabi, sætar heslihnetur og garðakarsi 
Icelandic wasabi, sweet hazelnuts and garden cress

HUMARSÚPAN HANS JÓNS 
JÓN’S LANGOUSTINE SOUP 
Græn epli og léttþeyttur sýrður rjómi 

Green apples and lightly whipped sour cream

NAUTALUND ROSSINI 
BEEF ROSSINI 

Stökkt brioche-brauð, pönnusteikt foie gras og Madeira-sósa 
Crispy brioche bread, pan-fried foie gras and Madeira sauce

ÓPERUKAKA 
OPERA CAKE 

Kaffi, súkkulaðikrem og vanilluís 
Coffee, chocolate ganache, vanilla ice cream 

Verð á mann/Price per person: 21.900 
Vínpörun/Wine pairing: 10.900

jóladagur / christmas day

hátíðarseðill
festive menu



Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

All prices are in ISK and include service charge and VAT. 
Please inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.

GULRÓFA 
RUTABAGA 

Tahini, sesamfræ, stökkt grænkál og chili 
Tahini, sesame seeds, crispy kale and chili

SMJÖRDEIGSBOLLI MEÐ SVEPPUM 
MUSHROOM VOL-AU-VENT 

Truffluolía og sykurbrúnaðir skalottlaukar 
Truff le oil and caramelized shallots

WELLINGTON MEÐ SÆTUM KARTÖFLUM 
SWEET POTATO WELLINGTON 

Hakkaðir sveppir, rauðvínssoð og rósmarín 
Mushroom duxelles, red wine reduction and rosemary 

ÓPERUKAKA 
OPERA CAKE 

Kaffi, súkkulaðikrem og vanilluís 
Coffee, chocolate ganache, vanilla ice cream 

Verð á mann/Price per person: 21.900 
Vínpörun/Wine pairing: 10.900

Hægt að óska eftir vegan útgáfum 
Vegan options available by request

jóladagur / christmas day

grænmetishátíðarseðill
festive vegetarian menu




