
Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

  Glútenlaust 

jólahlaðborð í hádeginu

Humarsúpan hans Jóns – græn epli og sýrður rjómi

Graflax og graflaxsósa

Reyktur lax og piparrótarsósa

Síldarþrenna – jólasíld, kryddsíld og rauðrófusíld, 
sýrður rauðlaukur og sinnepssósa

Rækjukokteill í smjördeigi með Mary Rose-sósu, sítrónubörkur og graslauk

Þeyttur þorskur og kartöflur í tartalettu með steinseljuolíu

mánudaga–fimmtudaga

Verð á mann: 6.900

s jáva r r é t t i r

Hangikjötstartalettur með uppstúf og grænum baunum

Kalkúnabringa með kastaníuhnetufyllingu, trönuberjum og fennel

Purusteik

Heit lifrarkæfa með stökku beikoni

k jö t r é t t i r

Súrdeigsbrauð  •  Japanskt mjólkurbrauð

Rúgbrauð  •  Laufabrauð

Brúnað rauðkál með eplum  •  Kartöflur í uppstúf

Portvínsgljái  •  Béarnaise-sósa

m eðl æ t i  o g  sósu r

Smjördeigsbolli með sveppum, lauksultu og timjani

gr æn m e t isr é t t u r

Risalamande með möndlum og kirsuberjasósu

Skyrmús í formi með krækiberjum

Makkarónur  •  Sörur

ef t i r r é t t i r

H U M A R RÚ L L A  
Sítrónu-aioli og graslaukur

Fer vel með Lagar de Cervera – Albariño

DÁ DÝ R A- C A R PACC I O  
Pistasíur, rauðvínsgljái og rautt mizuna

Fer vel með Georges Duboeuf Beaujolais Villages

TO U R N E D O S  RO S S I N I  
Foie gras, kartöfluterrína og sveppagljái

Fer vel með J. Lohr Cabernet Sauvignon

S É R R Í T R I F F L I  

Fer vel með Château Bastor-Lamontagne Sauternes

H Á T Í Ð A R S E Ð I L L

15.900

Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur. 
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er. 

Laktósi Glúten EggSkelfiskur Hnetur

Sérvalin vín: 10.900



Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

  Glútenlaust 

jólahlaðborð í hádeginu

Humarsúpan hans Jóns – græn epli og sýrður rjómi

Graflax og graflaxsósa

Reyktur lax og piparrótarsósa

Síldarþrenna – jólasíld, kryddsíld og rauðrófusíld, 
sýrður rauðlaukur og sinnepssósa

Rækjukokteill í smjördeigi með Mary Rose-sósu, sítrónubörkur og graslauk

Þeyttur þorskur og kartöflur í tartalettu með steinseljuolíu

mánudaga–fimmtudaga

Verð á mann: 6.900

s jáva r r é t t i r

Hangikjötstartalettur með uppstúf og grænum baunum

Kalkúnabringa með kastaníuhnetufyllingu, trönuberjum og fennel

Purusteik

Heit lifrarkæfa með stökku beikoni

k jö t r é t t i r

Súrdeigsbrauð  •  Japanskt mjólkurbrauð

Rúgbrauð  •  Laufabrauð

Brúnað rauðkál með eplum  •  Kartöflur í uppstúf

Portvínsgljái  •  Béarnaise-sósa

m eðl æ t i  o g  sósu r

Smjördeigsbolli með sveppum, lauksultu og timjani

gr æn m e t isr é t t u r

Risalamande með möndlum og kirsuberjasósu

Skyrmús í formi með krækiberjum

Makkarónur  •  Sörur

ef t i r r é t t i r

LO B S T E R  RO L L  
Lemon aioli and chives

Pairs with Lagar de Cervera – Albariño

V E N I S O N  C A R PACC I O  
Pistachios, red wine glaze and red mizuna

Pairs with Georges Duboeuf Beaujolais Villages

TO U R N E D O S  RO S S I N I  
Foie gras, potato terrine and mushroom glaze

Pairs with J. Lohr Cabernet Sauvignon

S H E R RY  T R I F L E  

Pairs with Château Bastor-Lamontagne Sauternes

C H R I S T M A S  M E N U

15,900

All prices are in ISK and include service charge and VAT. 
Please inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.

Lactose Gluten EggShellfish Nuts

Specially selected wines: 10,900


