
Öll verð eru í íslenskum krónum. Innifalið í verði eru þjónustugjald og virðisaukaskattur.
Mikilvægt er að upplýsa starfsfólk um óþol og ofnæmi áður en pantað er.

  Glútenlaust 

jólahlaðborð í hádeginu

Humarsúpan hans Jóns – græn epli og sýrður rjómi

Graflax og graflaxsósa

Reyktur lax og piparrótarsósa

Síldarþrenna – jólasíld, kryddsíld og rauðrófusíld, 
sýrður rauðlaukur og sinnepssósa

Rækjukokteill í smjördeigi með Mary Rose-sósu, sítrónubörkur og graslauk

Þeyttur þorskur og kartöflur í tartalettu með steinseljuolíu

mánudaga–fimmtudaga

Verð á mann: 6.900

s jáva r r é t t i r

Hangikjötstartalettur með uppstúf og grænum baunum

Kalkúnabringa með kastaníuhnetufyllingu, trönuberjum og fennel

Purusteik

Heit lifrarkæfa með stökku beikoni

k jö t r é t t i r

Súrdeigsbrauð  •  Japanskt mjólkurbrauð

Rúgbrauð  •  Laufabrauð

Brúnað rauðkál með eplum  •  Kartöflur í uppstúf

Portvínsgljái  •  Béarnaise-sósa

m eðl æ t i  o g  sósu r

Smjördeigsbolli með sveppum, lauksultu og timjani

gr æn m e t isr é t t u r

Risalamande með möndlum og kirsuberjasósu

Skyrmús í formi með krækiberjum

Makkarónur  •  Sörur

ef t i r r é t t i r

se a fo od

Langoustine soup – green apples and crème fresh  

Gravlax and smoked salmon – gravlax sauce and horseradish sauce   

Herring – Christmas herring, spiced herring and beetroot herring.  
Pickled red onion and mustard sauce on the side 

Shrimp puff – shrimp cocktail in puff pastry with sauce Mary Rose,  
lemon zest and chives    

Cod brandade tartlet – whipped salted cod & potatoes with parsley oil  
in a mini tart shell   

s w ee t  bi t es

Risalamande – creamy rice pudding with almond and cherry sauce 

Skyr mousse – in a crisp shell with crowberry compôte 

Macarons    • Sarah Bernhardt cookies    

v eg ata bl e  cou r se

Caramelised onion and mushroom vol-au-vent  
– puff pastry filled with onion jam, 

mushrooms and thyme 

br e a d

Sourdough bread  •  Rye bread 

Crispy Christmas bread  

m e at  cou r ses

Smoked lamb tartlet with béchamel sauce and 
green peas  

Turkey – roasted turkey breast with chestnut 
stuffing, cranberries and fennel

Pork roast with crackling – roasted pork belly 
with crispy skin

Warm liver pâté with crispy bacon

si des  a n d  sauc es

Red cabbage braised with apples

Baby potatoes in béchamel sauce  

Beetroot salad with goat cheese, hazelnuts, 
fennel and dill  

Fresh salad with pickled red onion and fried shallot

Waldorf salad  •  Port wine glaze 

Béarnaise  

FRIDAYS, SATURDAYS AND SUNDAYS

Diced fruit • Scrambled eggs and bacon

American pancakes    • Cheese and charcuterie platter 

B RU N C H

C H R I S T M A S  L U N C H  B U F F E T

All prices are in ISK and include service charge and VAT. 
Please inform your server of any allergies or intolerances before placing your order.

Fish MustardLactose Gluten EggShellfish Nuts

Coffee and juice are included.


